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Menus for Bereaved Parents of the USA 
2010 National Gathering  

July 9‐11, 2010 
Holiday Inn Airport Conference Center 

Little Rock, Arkansas 
   

Friday, July 9, 2010 
Breakfast  

$16.00 per person inclusive of gratuity 

• The Deluxe • 
Country Style Scrambled Eggs 
Sides of Salsa, shredded cheese  

Smoked Bacon 
Hash Brown Potatoes 

Biscuits and Southern Gravy 
Sliced Fresh Fruit 

Mini Cereals and mini milk cartons 
Freshly Brewed Coffee, Decaffeinated Coffee and Hot Tea 

Assorted Chilled Bottled Juices 
 
 

Friday Lunch 
$23.00 per person inclusive of gratuity 

• Down Home Southern Buffet • 
 

Marinated Black Eyed Pea Salad & Cole Slaw (on buffet) 
Mixed Field Greens with Tomatoes, Red Onions and Cucumbers (at place setting) 

Served with Ranch and Balsamic dressings (on table) 
Country Fried Chicken 

Chef Carved Roast Beef with Au Jus Sauce and Creamy Horseradish Sauce 
Garlic Roasted Potatoes 

Green Beans Cooked with Smoked Bacon 
Warm Southern Style Corn Bread and Warm Yeast Rolls 

Warm Fruit Cobbler (at place setting) 
 

 

 Friday Dinner 
$23.00 per person inclusive of gratuity 
• Maple Glazed Porkloin • 

 
Topped with Wild Berry Demi‐Glace 

House Salad with Iceberg and Romaine Lettuce, Tomato (at place setting) 
Served with two choices of dressing 
Chef’s choice of Starch and Vegetable 

Rolls and Butter 
Freshly Brewed Coffee and Iced Tea 

Chef’s choice of Dessert (at place setting) 
   

 
If you need a vegetarian meal, please specify that on the registration form. Menu is the same but without 
meat. 



  2

         Saturday, July 10, 2010 
 

Breakfast  
$16.00 per person inclusive of gratuity 

• The Deluxe • 
Pancakes with Warm Maple Syrup 

Country Sausage Patties 
Hash Brown Potatoes 

Biscuits 
Southern Gravy 
Sliced Fresh Fruit 

Mini cereals and mini milk cartons 
Freshly Brewed Coffee, Decaffeinated Coffee and Hot Tea 

Assorted Chilled Bottled Juices 
 
   

Saturday Lunch 
$19.00 per person inclusive of gratuity 

• New York Deli Buffet • 
Seasonal Mixed Greens with Tomatoes, Cucumbers, Cheese & Croutons 

 Balsamic Vinaigrette and Ranch dressings on table 
Potato Salad & Baked Beans 

Hot Cheese Dip and Tri‐Colored Tortilla Chips 
Trays of Sliced White, Wheat and Rye Breads 
Trays of Deli‐Style Meats & Cheeses to Include: 

Corned Beef, Roast Beef, Ham and Turkey 
Swiss, Provolone, American and Pepper Jack 

Trays of Tomato Slices, Sliced Red Onions, Kosher Dill Pickles and Lettuce 
Bowls of Regular Mustard, Spicy Mustard and Mayonnaise 

Assorted Freshly Baked Cookies 
 
 

 Saturday Dinner  
$20.00 per person inclusive of gratuity 
• Grilled Breast of Chicken • 

Served with Roasted Red Pepper Sauce 
House Salad with Iceberg and Romaine Lettuce, Tomato (at place setting) 

Served with two choices of dressing 
Chef’s choice of Starch and Vegetable 

Rolls and Butter 
Freshly Brewed Coffee and Iced Tea 

Chef’s choice of Dessert (at place setting) 
   

 

Sunday, July 11 2010 
Breakfast   

 $16.00 per person inclusive of gratuity 
(cont. on next page) 
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• The Deluxe • 
Country Style Scrambled Eggs 

Smoked Bacon 
Hash Brown Potatoes 

Biscuits and Southern Gravy 
Sliced Fresh Fruit 

Mini cereals and mini milk cartons 
Freshly Brewed Coffee, Decaffeinated Coffee and Hot Tea 

Assorted Chilled Bottled Juices 
~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~ 

 

Children’s Menu 
   Children’s Breakfast $ 10.00 

Will be the same items as on adult buffet   
 

                  Friday Lunch     $11.00 
Hamburger Plate 

 

Fruit Cup 
Hamburger on Bun 

Tater Tots 
Jello 

Punch and Ice Water 
 

                  Friday Dinner    $13.00 
Spaghetti Plate 

 

Applesauce 
Spaghetti 

Chocolate Pudding 
Punch and Ice Water 

 

                    Saturday Lunch    $11.00 
Pizza Plate 

 

Applesauce 
Slice Cheese Pizza 
Italian Ice Cup 

Punch and Ice Water 

 
                   Saturday Dinner    $13.00 

Chicken Tenders Plate 
 

Fruit Cup 
Chicken Tenders 

Macaroni and Cheese 
Jello or Pudding 

Punch and Ice Water 


